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Resumo

Portugal € um pais do qual a vinicultura faz parte das suas raizes e a vinha é detentora de
grande parte da sua paisagem. Esta identidade vinicola advém da longa experiéncia do seu
povo no cultivo e na producao de vinho que, actualmente, conta com algumas regides
demarcadas, reconhecidas e classificadas a nivel mundial. As regides do Dao, Douro, Alentejo
e Bairrada, sao os grandes exemplos. Deste modo, o enoturismo tem vindo a conquistar um

espaco importante na economia portuguesa.

0O objectivo deste estudo é enaltecer a ultima regido descrita, criando mais um ponto de
paragem na sua rota, A Rota da Bairrada. A regiao também é reconhecida na gastronomia,

pelo “Leitao a Bairrada” tipicamente acompanhado com o vinho espumante da mesma regiao.

A adega passou de um espaco vernacular construido por necessidade, caracteristico na
maioria das regides, a um espaco contemporaneo da autoria de um arquitecto que associa a
indUstria vinicola a indlstria turistica, desempenhando deste modo um papel impulsionador
das marcas produtoras e das regides onde esta inserida. As Rotas de Vinho e as novas adegas

acabam por gerar um conjunto de factores dinamizadores e regeneradores destas regides.

Através de uma proposta para uma nova adega que ira completar e estabelecer ligacao entre
os concelhos vizinhos, pretende-se garantir a valorizacao da identidade local e de todas as
culturas e tradicoes vinicolas da regidao da Bairrada. Com uma expressao contemporanea, o
objecto arquitectonico, pretende ser um simbolo da marca productora e acompanhar o

desenvolvimento da indUstria do vinho.
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Abstract

Portugal, is a country where a great part of the landscape is composed by vines, and
viniculture is a part of its roots. This winery identity comes from a long experience in the
cultivation and production of wine, which nowadays has delimited regions recognized and
classified worldwide. Some great examples are Ddo, Douro, Alentejo and Bairrada regions.

This way, wine tourism has been conquering an important role in the portuguese economy.

This study intends to praise the last region described above, creating one more stoppage on
its route (A Rota da Bairrada). This region is also known by its gastronomy, particularly by

“Leitd@o a Bairrada”, which is typically served with the sparkling wine (espumante).

The wine house is no longer just a place for wine production built by necessity, but instead a
contemporary space designed by an architect, connecting the wine and the tourism
industries. The growth o these industries has a fundamental role to promote wine brands and
the regions where they are inserted. The wine routes and the new wine houses, end up

generating a group of dynamic elements to this regions.

Through the proposal of a new wine house to the Caves Messias, in Quinta do Valongo,
Vacarica, which will create and complement connnections between the neighboring counties,
it's intended to guarantee the value of the local identity and of all of Bairradas' winery
traditions. With a contemporary expression, the architechtonic object aims to be a symbol of

the producing brand and accompany the development of the wine industry.

Keywords

Wine tourism; Regional development; Bairrada; Wine house.
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Introducao

O presente trabalho, realizado no ambito da dissertacao para a obtencdo do grau de Mestre
em Arquitectura pela Universidade da Beira Interior, tem como objectivo final apresentar

uma proposta de um projecto arquitecténico de uma adega.

Influenciado pela cultura vinhateira que foi fazendo parte da minhas experéncias, esta
escolha recai sobre um tema desafiante uma vez que a elaboracao de um edificio de caracter
industrial requer a compreensao de toda a sua producdo, desde a recolha da matéria-prima

até ao produto final e sua exportacao.

Para se entender a espacialidade e funcionalidade de uma estrutura destinada a producao
vinicola importa identificar as areas fundamentais desta actividade, no caso a adega e a cave.
A adega encarrega-se do processo de transformacdo quimica, “ (...) fase de transicdo da uva
para vinho™', enquanto que a cave ¢ o espaco ao qual se confia a “(...)conservacdo e
envelhecimento dos vinhos™. Existem no entanto outros factores determinantes para o
desenvolvimento do projecto, como a iluminacdo, as temperaturas, ventilacdo necessaria a

renovacao do ar..., entre outros.

A vinificacdo de hoje em dia € um processo milenar evolutivo, desenvolvido pelo povo
Romano, na Antiguidade e aperfeicoado pelas entidades eclesiasticas durante a Idade Média e
o Renascimento, sofrendo a primeira grande inovacao apenas no século XIX, com a introducao
do processo de vinificacao por gravidade e toda a logistica inerente, uma definicao que estara
presente na proposta. A revolucdo vinicola toma lugar entre 1950 e 1960 marcando a
producdo moderna do vinho, através de sistemas de controlo artificial de temperatura,

vantajosas para as regioes productoras do “Novo Mundo”.?

O edificio pretende reorganizar as funcdes da quinta e facultar uma area de producao
vinicola, possibilitando a evolucdo do enoturismo neste territorio através de um equipamento
que permitird aos curiosos e apreciadores de vinhos ter um contacto directo com a sua

producao e até participar em algumas das actividades associadas a mesma.

'Halliday, James e Jonhson, Hugh (1997). The Art and Science of Wine, p.12.

’Gongalves, Francisco E (1984). Portugal pais vinicola, Lisboa: Editora Portuguesa de Livros Técnicos e
Cientificos, p. 265.

3Halliday, James e Jonhson, Hugh (1997). The Art and Science of Wine, p.12.
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Fig. 02 Localizacao da Quinta do
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Regidao| Localizacao

“Na antiga Beira occidental, hoje chamada provincia do Douro, fica o paiz vinicola
denomidado Bairrada, entre os rios Mondego e Agueda do Vouga, e nas duas margens do rio
Sertoma: é, conhecido desde muito tempo, como um dos mais especiaes para a cultura das

vinhas (...)"*

“ Entre as serras do Caramulo, e o Bussaco ao nascente, Agueda ao norte, e Aveiro ao
noroeste, Cantanhede ao sudoeste, e Coimbra ao sul, (..) existe um vasto trato de terreno
mais ou menos homogéneo em hdbitos e interesses, que forma na sua maioria o pais (...)”>,
denominado desde 1979, como “Regiao Demarcada da Bairrada”, pela portaria n°. 709-A/79,
de 28 de Dezembro, assinada pelos ministros da Agricultura e Pescas e pelo Comércio e
Turismo. A superficie total desta regidao estende-se por 108 000 hectares dos quais 12 000 sao

ocupados pelas culturas vinicolas.

Em meados de 1920 a regidao ergueu um conjunto notavel de empresas, nas quais se destacam
as Caves da Bairrada e a Uniao da Bairrada, fundada por Messias Baptista acabando por se
extinguir anos mais tarde. Por volta da década de 60 ja existiam outras organizacdes em
torno da comercializacao de vinhos, nomeadamente a junta Nacional do Vinho, algumas
Adegas Cooperativas por toda a parte, e as Caves Messias corolario da actividade iniciada por

Messias Baptista nos anos 20.

Actualmente, a Bairrada é uma zona altamente industrializada, actualizada com a tecnologia
avancada e capaz de produzir a grandes escalas. A localizacdo centrada no territorio nacional
e as boas vias de comunicacédo existentes sao responsaveis pela implantacao das mais variadas
empresas. Contudo, a regiao continua a ser reconhecida pelo seu vinho e pelo famoso Leitao

a Bairrada que sdo o cartdo visita a quem passa ou pretende conhecer.

“ Dou por concluido o meu reconhecimento ao paiz vinhateiro da Bairrada, situado em um

dos pontos mais apraziveis de Portugal {(...)"”"

“De Mello, Joaquim Lopes Carreira - EXPOSICAO SOBRE A AGRICULTURA DAS VINHAS E COMERCIO DOS
VINHOS DA BAIRRADA, Lisboa, 1871, p. 3 ]

°De Castro, Augusto Mendes Simdes - GUIA HISTORICO DO VIAJANTE EM COIMBRA E ARREDORES;
Condeixa, Lorvao, Mealhada, Luso, Montemor-o-Velho e Figueira. Coimbra, Imprensa da Universidade, p.
276

®De Aguiar, Antonio Augusto, no seu relatério que faz parte da Memoria sobre os processos de vinificacao
empregados nos principaes centros vinhateiros do continente do reino, apresentada ao illustrissimo e
excellentissimo senhor ministro das obras publicas, commercio e industria pela comissao nomeada em
portaria de 10 de Agosto de 1866



Fig. 03 - Figura na Janela, Salvador Dali, 1925



Sitio | Implantacao

O local a intervir corresponde a uma area agricola, Quinta do Valdoeiro, dedicada a producao
de vinho e que pertence a uma empresa vinicola da regido, as Caves Messias, adquirida pela

familia Messias, nos anos 40, aos herdeiros do Visconde do Valdoeiro.

Situada na povoacdo de Quinta do Valongo, freguesia de Vacarica, dista seis quilometros da
sede de concelho Mealhada, sete quilometros da area protegida da Mata Nacional do Bussaco
e “(..) 19 kilometros ao norte de Coimbra(...). Os productos dos seus optimos vinhagos
constituem a principal riqueza da industria agricola d’esta terra, sendo objecto de avultado
comercio.””

A area agricola da Quinta do Valdoeiro, é actualmente composta por 130 hectares, dos quais
70 sao plantados com vinha e que sao divididos em duas parcelas separadas pela linha
ferroviaria (Linha da Beira Alta). Desde 1985 que, a Messias, usa uma estratégia crucial, o
controle de matéria-prima para a producdao de vinhos de qualidade. Gradualmente
reconverteu os vinhedos da Quinta, selecionando as castas mais adequadas aos objectivos
delineados pela empresa, que aposta em competir nos mercados nacional e internacional. As
Gltimas plantacoes referentes a 1997 vao ao encontro das tendéncias do mercado, onde é
privilegiada uma casta genuinamente portuguesa, e uma outra estrangeira: a Touriga
Nacional e a especial Syrah, protagonista de grandes vinhos em todos os continentes. Na
propriedade também sdo produzidas outras castas: tintas - Baga, Casteldo e Cabernet
Sauvignon; brancas - Arinto, Bical, Cercial e Chardonnay. Composta por “solos de baixa
fertilidade, pobres, constituidos por uma primeira camada franco-arenosa e uma outra mais
profunda, de consisténcia argilosa e compacta. A ligeira ondulacdo do relevo, as encostas
voltadas a sul e a nascente e a dindmica das vinhas separadas por talhées, permitem uma

melhor exposicdo solar para as castas, contribuindo para a qualidade das uvas produzidas.”®

A proposta sera implantada, sensivelmente ao centro da parcela mais a Sul, numa porcao de
territério que nao esta ocupado com a pratica do cultivo de vinha. Deste modo, evitamos
fazer uma ocupacao desnecessaria dos solos e reduzimos o seu impacto com a envolvente.
Fica a uma distancia consideravel da entrada principal da Quinta, proporcionando momentos
de contemplacdo da area de vinha até que possamos encontrar a adega, preservando ao

maximo os acessos, as vinhas e os trilhos entre elas existentes.

’De Castro, Augusto Mendes Simdes - GUIA HISTORICO DO VIAJANTE EM COIMBRA E ARREDORES;
Condeixa, Lorvao, Mealhada, Luso, Montemor-o-Velho e Figueira. Coimbra, Imprensa da Universidade, p.
276

8 Caves Messias, (2018). Disponivel em: https://www.cavesmessias.pt/quintas/quinta-do-valdoeiro/.



A forma como o edificio pretende encontrar o seu lugar vai ao encontro dos conceitos e

intenc@es projectuais de se fundir com a paisagem.

A actividade projectual comeca quando procuramos o espirito do local (genius loci) associado
ao programa arquitectonico. Cada lugar possui as suas caracteristicas, que suscitam
sentimentos e solucdes particulares. O terreno deve valorizar a arquitectura e a arquitectura

deve valorizar o terreno, ou seja, devem estar em valorizacao mudtua.

Perante a universalidade de solucdes arquitectonicas e sendo o terreno um recurso capaz de
particularizar o objecto arquitecténico, neste estudo, procuramos explorar essa virtude
alterando e moldando o relevo, tomando uma nova expressao que procura a simbiose entre os
dois elementos (terreno e arquitectura). Pretende-se que a arquitectura seja uma forma de
paisagem através da ligacdo e continuidade com a envolvente, marcando um dialogo que quer

harmonizar-se com o local ao longo dos tempos.

10
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Raciocinio conceptual
Forma e programa

Programa e materialidade
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Raciocinio conceptual

“Cada nova obra intervém numa certa situacao histérica. Para a qualidade desta intervencao
é crucial que se consiga equipar o novo com caracteristicas que entrem numa relacdo de
tensdo significativa com o existente. Para o novo poder encontrar o seu lugar, precisa
primeiro de nos estimular para ver o existente de uma nova maneira. Lanca-se um pedra na
dgua. A areia agita-se e volta a assentar. O disturbio foi necessdrio. A pedra encontrou o seu

lugar. Mas o lago jd ndo é o mesmo.””

As formas naturais sdo aquelas as quais reconhecemos a sua beleza, através da sua verdadeira
esséncia. Sao capazes de provocar emocles e sentimentos, e na sua forma mais pura

despertam o interesse nas pessoas que passam a admira-las.

“Uma flor, uma planta, uma montanha existem num determinado ambiente. Se eles atraem
atencdo com a sua toda-poderosa atitude que inspira confianca, é porque esta evidente
atitude evoca esta radiacdo especifica, uma ressondncia. Feito sensivel com tantas ligacbes
naturais e deslocacbes, paramos para assistir ao espaco que é organizado com um magnifico

movimento; nés, depois, avaliamos a interaccdo do que estamos a ver”"

Assim propomos criar um objecto simples e unitario capaz de suportar o seu propdsito, sendo
susceptivel de facultar uma experiéncia interactiva através de elementos chave como a
materialidade, a luz (claro/escuro), o cheiro, o som e as espacialidades. “ Para alcancar a
simplicidade, paradoxalmente requer-se um enorme esforco. Para criar simplicidade, para
reduzir um artefacto, uma obra de arte, ou um quarto ao minimo essencial, necessita-se de

paciéncia, esforco e gosto.”"

%Zumthor, Peter (2009). Pensar a arquitectura. Barcelona: Editorial Gustavo Gili, p.17

"STEC, Barbara (febbraio/february 2004 ). “Conversazioni com Peter Zumthor / Conversations with
Peter Zumthor, Casabella 719, pp. 6-13.

"PAWSON, John (1996). Minimum, Phaide Press, edicao inglesa - Para Pawson, a arquitectura que
emprega a repeticao, o equilibrio, a ordem, com um jogo reduzido de figuras geométricas, materiais e
cores, aproxima-se da simplicidade tao dificil de conseguir e legendariamente perseguida. Ao mesmo
tempo refere que o espaco vazio, oferece espaco tanto a nivel fisico, como psicologico, espaco para
contemplacao, inpirando calma, sem as distraccoes das posses, p. 19
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Sendo o vinho e a sua producao uma riqueza local a ideia principal é que possamos criar um
espaco para guardar estes segredos. Assemelhamos a nossa intencao projectual a um
”cofre/tesouro” escondido, que armazena os segredos vinhateiros da regiao. Sengundo a
Historia e os mitos, estes objectos valiosos por norma eram inperceptiveis e dificeis de

alcancar.

Inspirado pelas Serras do Caramulo e Bussaco que limitam a envolvente, a nascente, a adega
tenta fundir-se na paisagem diminuindo o impacto visual da sua volumetria e preservando o
ambiente agricola, uma vez que grande parte do edificio é enterrado, fazendo com que a sua
forma e alcados sejam quase nulos, bem como a auséncia de vaos. Este “cofre” nao quer
assumir destaque na paisagem mas sim fazer parte dela, criando ao mesmo tempo uma nova

imagem de marca e identidade.

Para que estas premissas possam ser correspondidas vamos fazer uma ligeira alteracao na
morfologia do terreno, reaproveitando os movimentos de terra que sao necessarios a

realizacao da escavacao.

“A questdo central dos nossos dias serd promover um equilibrio e interligacdo entre a
construcdo e o meio envolvente, entre a arquitectura e o territério, entre sociedade e o

individuo; (...)”"

Fig. 24 Esquema representativo das intencées projectuais

"Santiago, Miguel (2013) - Pensamentos X Cidade| Arquitetura| Pedagogia, Covilha: Universidade da
Beira Interior, p. 97.

18



Forma e programa

Perante a problematica a que nos propusemos e através de um processo evolutivo,
entendemos que a volumetria deve ser simples e controlada, sélida e robusta, capaz de criar
tensdo e ao mesmo tempo suster a organicidade criada pelas vinhas em seu redor. A
semelhanca de Zumthor, anteriormente referido, a nova adega procura encontrar o seu lugar,

numa envolvente dominada pela viticultura.

A forma rectangular, orientada a noroeste/sudeste perde a leitura dos alcados quando se
agrega a envolvente nas suas extremidades, limitando a sua exposicao visual. Tem esta
intencao projectual de se integrar na paisagem de modo a controlar de forma eficaz e natural

as temperaturas e a luz.

A plasticidade é pensada desde cedo pelos seus alcados quase nulos, destacando o quinto
alcado, a cobertura. A cobertura é uma solucao construtiva e estrutural que permite ao
edificio ter uma identidade semelhante a sua envolvente, parecendo ser uma continuacao da
mesma. Temos também presente a nocdo do tempo e o proprio envelhecimento das coisas,
que, e no caso deste estudo, vai deixando as suas marcas. Para além das variacdes ciclicas da
envolvente consoante as estacoes do ano e do desgaste dos materiais, a adega fundir-se-a
cada vez mais com o que a rodeia, guardando no seu interior cada vez mais segredos e valores

da sua experiéncia.

Queremos um contraste entre elementos naturais e elementos superficiais capazes de criar
uma identidade forte com o local, tornando-o num tipo de pré-existéncia do lugar e uma
evidente relacdo entre os métodos tradicionais e as tecnologias actuais, fazendo com que o

edificio “viva” na actualidade com base nas experiéncias e tradicdes vernaculares.

“Quando construo num lugar determinado, procuro olhar para o resto do mundo. Isto é
importante, porque cada edificio deverd dizer algo sobre a sua localizacGo, mas também
algo sobre o mundo inteiro, com isto procuro dizer o que o seu autor conhece sobre o
mundo. Se desenvolver um edificio s6 a partir da sua localizacdo, ele nunca vibrard com o
mundo, permanecerd estranhamente obsoleto e sem vida. Um edificio necessita sempre algo
que irradie de fora para dentro e vice-versa. Se construires de uma forma mundana, o
edificio ndo criard raizes e ndo ird extrair nada do lugar. E importante sentir-se o didlogo,

entre a localizacdo especifica e o resto do mundo.”

2Goncalves, José M. C. M. (2009). Peter Zumthor - Um estado de graca entre a tectonica e a poesia - ,
Coimbra: FCTUC, pp. 37-39 - Extracto da entrevista “i build on my experience of the world...”
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Fig. 25 Esquisso do alcado principal e maqueta de estudo
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A solucao organizacional e programatica da adega deriva obrigatoriamente do percurso que a
uva realiza até se transformar em vinho, tendo como base delineadora a producdo por
gravidade, dispensando sempre que possivel o recurso a equipamentos mecanicos, como por

exemplo as bombas.

A recepcao da uva, no exterior, é feita ao nivel do solo e da inicio a este percurso onde é
feita a sua escolha manualmente.

O proximo passo € totalmente mecanico. Conforme a qualidade das uvas, estas sdo inseridas
em cubas de inox, no interior, unidas ao exterior por uma plataforma metalica gradeada. A
separacao do interior/exterior é feita por um envidracado de quatro folhas com caixilharia
metalica e com dois vaos de correr, que permite maior area para toda a actividade técnica.
Ao nivel da abertura das cubas e assente na plataforma metalica esta um robot, que tem
como funcao entrar dentro de cada uma das cubas e iniciar o processo de desengace e
esmagamento das bagas. Este processo pode ocorrer de uma forma mais tradicional, “caindo”

as uvas para um zona de prensagem no piso inferior, através de pequenas aberturas na laje.

As sucessivas fases do processo de vinificacao sucedem-se num espaco consecutivo, amplo e
ao qual é paralelo as zonas de envelhecimento e armazeamento do vinho. Apds a operacao
mecanica, ocorre a fermentacao alcodlica, do qual resulta o mosto que vai repousar durante
um periodo de tempo controlado. Apos este periodo é transferido para estagio e as partes
solidas sofrem a segunda fermentacdo (malolactica), isto no que diz respeito ao vinhos tintos.
Em seguida é transferido para as zonas de amadurecimento. Terminado o seu tempo de
estagio € engarrafado e rotulado, fase final de producéao realizada no topo consecutivo a zona
de fermentacao, onde sdao também armazenados até a sua expedicdo. O vinho produzido é
também controlado quanto a sua qualidade, operacéo realizada por técnicos especializados,

no laboratorio que é préximo aos primeiros passos de producdo no piso inferior.

0 espumante, Champagne - originario da regiao nordeste francesa que possui 0 mesmo nome,
€ um resultado de um conjunto de “actos casuisticos”"®. Neste caso, para a obtencdo de um
bom produto final é necessaria uma prensagem cuidada, uma escolha indicada de licor-base
obtido através dos testes em laboratério e uma fermentacdo a ocorrer em garrafas, rodadas
individualmente e periodicamente para dissipar os sedimentos decorrentes da fermentacao e

também da inducao de uma segunda fermentacao por adicdo de acucares e leveduras.

1 Halliday, James e Jonhson, Hugh (1997). The Art and Science of Wine, p.71.
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A proposta, constituida por dois pisos, um subterraneo e o outro a superficie, separa-se em
dois volumes ao nivel térreo que se ligam pelo piso inferior. Ha um vazio nos al¢cados nordeste
e sudoeste que faz esta desintegracao dos volumes mas que faz a ligacao entre o exterior e o
interior. A separacdo dos volumes superiores definem também dois percursos distintos, o da
uva e o dos visitantes, enquanto que o nivel inferior, unidao dos blocos superiores, se destina

praticamente todo ele ao processo de vinificacao e armazenamento.

O momento de ruptura dos volumes € o mesmo da chegada ao edificio, onde o
enquadramento com a Serra caracteriza a entrada principal do edificio tanto para a uva como
para o visitante. Este vazio que atravessa o edificio e para o qual somos encaminhados ao
longo do percurso de chegada, comporta-se como uma moldura de fotografia que esta no
primeiro plano da imagem, enquadrando a Cruz Alta, topo da Serra do Bussaco, no seu ultimo

plano.

Tal como a construcao e o programa, os percursos também sao divididos pelo vazio , que se
distribuem pelos dois pisos. A uva é orientada para o sentido noroeste, e os visitantes no
sentido contrario, sudeste, fazendo um percurso em “loop” onde conseguem acompanhar os

trabalhos da adega sem que os percursos entrem em conflito.
Referente ao piso O, podemos contar com as seguintes areas:

- Entrada sudeste (visitantes)

Estacionamento 182m2
Hall de entrada 36m2
Recepcao 15m2
Area de vendas 20m2
Arquivo 14m?2
Area administrativa 82,30m2
I.S. 6,25m2

- Entrada noroeste (uva):

Zona de recepcao da uva 218,75m2
Zona de prensagem 118m2
Zona de equipamentos moveis 35m2
Salas de formacao (55,50 + 55,50) 111m2
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Sala de provas e sala de apoio 100m2
Armazém da sala de provas 50,85m2
.S. 24,55m2
Acessos verticais (a cobertura e ao piso inferior)

Saida de emergéncia

- Piso -1, pela mesma logica do anterior:

Area de exposicées 285,55m?2
Laboratorio 105m2
Sala de envelhecimento em barricas (vinho) 213,70m2
Zona de prensagem 247,30m2
Zona de fermentacao 560m2
Sala de estagio em garrafas (espumante) 232,95m2

Acessos verticais

Saida de emergéncia

Area técnica + zona de avac’s (73,55+70,50) 144,05m2
Balneario + I.S. 16m2
Armazém de embalados 67,30m2
Zona de embalamento e rotulagem 165,70m2
Garagem e arrumos agricolas 260m2

- Piso 1 (cobertura)

Cobertura acessivel 28m2
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Percurso da uva

Fig. 26 Esquema representativo do percurso da uva

..................

Percurso do visitante

Fig. 27 Esquema representativo do percurso dos visitantes
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Programa e materialidade

Tendo em conta todas as questdes abordadas anteriormente , como a robustez e solidez,
queremos que O objecto arquitectonico transpareca essa mesma ideia e, por isso, a
materialidade e estrutura dos diversos elementos sao em betao aparente, tanto no exterior
como em grande parte do interior, tornando-o continuo e unitario, com excepcao da

cobertura em que a estrutura de betao vai ser revestida mas procura uma coloracao idéntica.

Paredes

Os alcados exteriores em betao aparente sao marcados pelo ritmo da cofragem em madeira,
ritmada na horizontal e pela sua textura natural, protegida apenas com resinas acrilicas. No
interior, a presenca do betao também é evidente e optou-se por lhe dar outro caracter sendo
primeiro polido e depois protegido com resinas acrilicas, conferindo assim uma textura dispar
do exterior. No piso inferior, destinado a vinificacdo, os alcados interiores sdo marcados pela
cofragem na vertical, até a altura 2,3m, acompanhando assim o ritmo dos vaos. Nos restantes

alcados faz-se notar a marcacao da cofragem na horizontal.
As excecodes sao:

- as zonas das instalacdes sanitarias - com revestimento ceramico, estruturado em folhas
rectangulares (30cm x 90,2cm x 1cm), de cor cinza com acabamento mate e com diferentes

relevos em cimento, tipo Cricket, Roca;

- a sala de provas, com acabamentos em madeira assentes também eles em madeira,
combinados com o betdo aparente da zona de apoio, proporcionando assim uma experiéncia

de prova de vinhos mais indicada e acolhedora.
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Pavimentos

Quanto aos pavimentos a solucdo tem em conta a funcionalidade do edificio e recai sobre
uma escolha que garante continuidade e limpeza. Sao também maioritariamente com
acabamento em micro-betonilha a base de poliuretano de elevada resisténcia, tipo
SIKAFLOOR 21 PURCEM, no piso 0, e SIKAFLOOR 20 PURCEM, no piso -1, de 45mm e 90mm
respectivamente. Instalados com uma primeira camada rapada, uma segunda camada base
com polvilhamento de cargas (0,7-a,2mm) e por ultimo a selagem com acabamento

superficial transparente e suave.

Os rodapés sao embutidos, em micro-betonilha cosmética, tipo SIKAFLOOR 29 PURCEM , de

45mm e 90mm.

As areas sanitarias sdo com revestimento ceramico, estruturado em folhas rectangulares
(30cm x 90,2cm x 1cm), de cor cinza com acabamento mate e com diferentes relevos em

cimento, tipo Cricket, Roca.

A sala de provas e o armazém de apoio sao em soalho de madeira de carvalho, e=20mm, com
acabamento serrado, assente sobre uma estrutura de madeira e com preenchimento da caixa

em placas de poliestireno extrudido, tipo FLOORMATE E=30mm

O percurso dos visitantes e as zonas de envelhecimento dos vinhos contam com uma
iluminacdo de chao, tipo “POWER LUME” com perfil embutido (e=25mm) em aluminio
extrudido com difusor translucido em PMMA extrudido e placa LED (90lm/W), que marca o

trajecto e destaca os produtos.

0 pavimento extrerior entre os volumes é em placas de granito serrado, cor cinza na zona da

recepcédo da uva e preto junto a entrada dos visitantes.

Tectos

Existem dois tipos de tectos: tecto em betao aparente, que predomina no projecto, e tecto
falso de gesso cartonado. O tecto falso hidéfugo, tipo “Knauf”, suportado por uma estrutura
em aco galvanizado, aparece apenas em algumas zonas como a sala de provas e a zona

administrativa conferindo maior conforto.
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Lajes

A laje entre pisos é fungiforme nervurada, em betao armado, e = 520mm, tipo “Nautilus” e
usa modulos “Nautilus-FN” duplos nao recuperaveis que permitem o tecto plano em betao a

vista.

A laje do piso -1, em contacto com o terreno também é em betao armado, e=250mm, assente

sobre uma camada de betao de limpeza, e=50mm.

A laje que esta entre os volumes superiores é fungiforme nervurada, em betao armado,

e= 400mm, tipo “Nautilus” e usa modulos “Nautilus-FN” duplos ndo recuperaveis.

Cobertura

A cobertura é composta por uma estrutura de lajes e vigas de betdo que prolongam a malha

em seu redor e compdem o quinto alcado do projecto.

A estrutura sera quase toda revestida em zinco, de cor natural, com junta agrafada sobre
estrato em placas OSB ( EN 300 Class 3 OSB) assente numa estrutura de madeira com
preenchimento da caixa com isolamento térmico, tipo “ROOFMATE” e=40mm. Entre a laje

estrutural de betao e a estrutura de madeira contamos com barreira anti-vapor, e= 3mm.

A seccdo nao coberta a zinco é uma area acessivel com proteccdao mecanica em lajetas
térmicas constituidas por uma base de poliestireno extrudido, tipo “ROOFMATE SL40”, e uma
camada superior em betonilha adictivada com fibras (e=35mm). Entre a laje estrutural e o
pavimento contamos com duas camadas de manta geotéxtil, tipo “TECGEO ST 300” com
300g/m2, e entre elas uma camada de impermeabilizacdo em membrana PCV-P com uma
malha de fibra de vidro (e=1,5mm).

27



Vaos

Vaos exteriores

Em relacao aos vaos exteriores, os que se destacam sao os da cobertura. Encontramos dez
claraboias de trés tipos diferentes. Acima da area de exposicoes escolhemos um vao oval, em
vidro triplo temperado e laminado com caixilharia em aluminio. Acima da area de producéo,
optamos por seis vaos rectangulares (12mx1,5m), em vidro duplo temperado e laminado e
caixilharia em aluminio, distantes uns dos outros por uma distancia de 5m. Os restantes vaos
que estdao acima da zona administrativa e sala de provas, sdo idénticos, e também sao em

vidro duplo temperado e laminado com caixilharia em aluminio.

Na zona de entrada dos visitantes, optou-se por marcar a entrada com uma porta de abrir de
duas folhas, em vidro duplo e caixilharia de aluminio, tipo “BESAM Swing ADS - Swing Double
Door - Beam Mounted - ASSA ABLOY”, que fica ao centro de dois vaos fixos, também eles de
vidro duplo e caixilharia em aluminio, tipo “Fixed Window 210i -VELFAC”. Na entrada e
recepcao da uva, escolhemos um envidracado constituido por quatro folhas em que duas sao
de correr e as outras duas sao fixas, em vidro duplo e caixilharia de aluminio, tipo “2 leaf
Sliding Door 237i F 2-fl - VELFAC”, auxiliado por uma porta de abrir, de duas folhas opacas em
aluminio e caixilharia em aluminio, tipo “BESAM Swing ADS - Swing Double Door - Beam
Mounted - ASSA ABLOY”. Nas zonas de entrada do piso térreo os vaos tém uma de 2,70m. No
piso inferior, a entrada da adega, temos o maior vao com 3,5m de altura e 6m de
comprimento e é um portao de correr anti-fogo, com abertura através de um controlo remoto
e sensores de movimento, preso ao tecto por uma estrutura metalica, deslizando sobre um
perfil metalico no chao, tipo “Single Sliding Door EI120 - PUERTAS GISMERQ”.

Vaos interiores

Os vaos que compoem os alcados interiores, no perimetro que rodeia a zona de trabalhos
(adega), sdo todos envidracados, em vidro duplo com caixilharia em aluminio e os restantes
em madeira, diferenciando também as areas através da materialidade e aspecto dos seus

vaos.

Na zona de embalagem/rotulagem e nas salas de formacao escolhemos um envidracado

semelhante ao da zona de recepcdo da uva, constituidos por quatro folhas de vidro duplo em
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que duas sao fixas e outras duas de correr diferenciando-se a caixilharias, aluminio no piso

inferior e madeira no superior.

As portas interiores sdao escolhidas consoante os tipos de espacos. Na zona administrativa e no
armazém da sala de provas as portas sao de abrir em alumminio lacado e texturado a madeira
(carvalho). Nas instalacoes sanitarias optou-se por portas de correr embutidos, em madeira
de carvalho, tipo “JW_Stable_VMT_Sliding_Door_1Leaf - SWEDOOR JELD-WEN”. Nas zonas
técnicas , acessos verticais e ligacdes a saida de emergéncia escolhemos portas com um aro
corta-fogo em contraplacado denso com perfil de isolamento e barra anti-panico, tipo “Steel
Door, Fire Exit - Double -ASSA ABLOY”.
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Consideracées finais

Este estudo pretende desenvolver uma proposta pratica para um projecto de arquitectura,

compreendendo todas as fases implicitas a sua realizacéo.

A escolha do tema é influenciada pelo “boom” da construcdo mundial de novas adegas da
autoria de um arquitecto. A proposta surge de uma interpretacao natural, provocada por
recordacdes e vivéncias do proprio local. O lugar, € uma peca fundamental no que diz
respeito as tomadas de decisdes de projecto. Preservando a area agricola pretende-se manter
a identidade e alcancar um equilibrio entre o relevo e a nova volumetria. A proposta nao so
visa dar resposta a um programa complexo, mas também ter a capacidade de dar respostas

multiplas face a nova realidade da indUstria vinicola.

A origem projectual surge na criacdo de uma volumetria pensada através dos seus alcados.
Com este gesto, pretende-se criar uma imagem que seja elemento identificador da marca
productora. Na evolucao do processo foram estabelecidos alguns momentos-chave: um
primeiro, que é a contemplacao feita até a chegada do edificio; um segundo, a entrada
marcada por uma vista direccionada e que assinala também a chegada da uva; a relacdo entre

0s espacos, 0 programa € 0s percursos internos.

O desenvolvimento deste processo tornou-se cativante, ao compreender como a idealizacao
de uma imagem plastica pode responder a um programa particular, e estar em harmonia com
a envolvente. O trabalho reflecte momentos de certezas e dlvidas que acabaram por

configurar um método para a sua concretizacao.

As principais dificuldades encontradas no processo foram: a tentativa de conseguir uma
organizacao espacial funcional e racional; adoptar um programa complexo a uma imagem

pretendida.

A proposta apresentada tem a intencdo de tornar possivel um raciocinio, que pode nao ser o
mais logico, mas que cumpre as expectativas pessoais. A proposta tenta compreender e
explorar um dos maiores desafios para os arquitectos, o equilibrio entre o objecto e a
natureza. Também tenta apelar a preservacao da envolvente, mantendo a identidade dos

elementos e do lugar.

0 resultado deste processo revela que a proposta pode partir de uma ideia plastica e ter a
capacidade de resolver um problema proposto. Neste sentido, o exercicio de projecto reflete
a interacao do objecto com a paisagem, onde sao aplicados conhecimentos teoricos na forma

e no espaco, adquiridos pelo tempo e pelas experiéncias.
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Pecas desenhadas

Folha 01 - Planta de localizacao
Folha 02 - Planta de implantacao
Folha 03 - Planta piso -1

Folha 04 - Planta piso O (térreo)
Folha 05 - Planta de cobertura
Folha 06 - Axonometria

Folha 07 - Cortes A - C

Folha 08 - Cortes D - F

Folha 09 - Cortes G - J

Folha 10 - Cortes L- P

Folha 11 - Seccao 01 (piso -1)
Folha 12 - Seccao 02 (piso -1)
Folha 13 - Seccao 03 (piso -1)
Folha 14 - Seccao 04 (piso 0)
Folha 15 - Seccao 05 (piso 0)

Folha 16 - Seccao 06 (piso 0)

Folha 17 - Pormenor 01 - 10 (Corte B)

Folha 19 - Mapa de vaos
Folha 20 - Mapa de vaos
Folha 21 - Mapa de vaos

Folha 22 - Mapa de vaos
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Esc.

Esc.

Esc.

Esc.
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Esc.
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Esc.
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1/50

1/20
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