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Clase n230y 31 | Fecha: 17-05-2011 Hora: 8:30-10:20

Sumario:

Lectura de algunas recetas espafiolas.
Visualizacién del programa "El cocinero fiel".
Lectura del texto “Personal de sala”.

Tiempos de pasado y marcadores temporales.

Desarrollo de la clase y fundamentacion de los materiales utilizados:

En primer lugar, la profesora escribira el sumario en la pizarra. A continuacién pedira a
los alumnos que hablen de algunos platos tipicos de Portugal y a qué regidn pertenecen.
Después, en la pizarra, registraremos los ingredientes principales de cada uno. La profesora
distribuira unas fichas de trabajo con unas recetas de Espafia. Después de aclaradas las dudas
sobre algln vocabulario desconocido y las asociaremos a las varias regiones con excepcion de
la tortilla que la tenemos que considerar de toda Espafia. A continuacidn visualizaremos y
escucharemos el programa “el Cocinero fiel” con cuatro recetas diferentes. Los alumnos
tendran que registrar en nombre de la receta y sus ingredientes. Veremos una receta de cada
vez y registraremos los ingredientes y algunas palabras desconocidas.

En la segunda hora, la clase empezara con la lectura de un texto titulado “El personal
de sala”. Antes de leerlo hablaremos sobre las funciones de un camarero y qué tienen que
hacer los buenos camareros. Después de la lectura lo interpretaremos, veremos si estan de
acuerdo o no con el texto.

A continuacién iniciaremos el estudio de los tiempos de pasado y marcadores
temporales. Veremos un Power Point con la materia. Al final haremos una ficha de trabajoy la
corregiremos.

Material:

- Ordenador/internet
- Pizarra y rotuladores
- Fichas de trabajo

Evaluacion:

- Puntualidad

- Comportamiento

- Comprension lectora
- Interpretacién

- Participacion

- Produccion oral

- Interés;

- Escritura




